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Oliva itrana da tavola nasce il Panel per l’assag gio

LE NOVITÀ

Grande celebrazione e apprez-
zamento per l’oliva Gaeta Dop e
per l’Itrana bianca durante il con-
vegno “Olive da Tavola: Aperitivo
con l’Itrana” tenutosi domenica
17 presso il Museo della Terra Pon-
tina di Latina, con l’organizzazio -
ne del Centro assaggiatori produ-
zione olivicole di Latina. L’evento
ha permesso ai trecento parteci-
panti, appassionati, esperti del
settore eamanti dellabuona tavo-
la, di approfondire le qualità orga-

nolettiche delleolive promuoven-
do, inoltre, la culturadella qualità
nella produzione olivicola. Tra i
presentiFranco Addonizio, asses-
sore all’Ambiente del Comune di
Latina; Emanuela Francesconi,
direttrice del Museo della Terra
Pontina, che ha sottolineato l'im-
portanza della valorizzazione del
patrimonio territoriale e cultura-
le; Maurizio Simeone, presidente
del Consorzio di Tutela Gaeta
Dop, che ha fornito informazioni
sulla protezione delle olive Gaeta
Dop e la loro autenticità.

Giulio Scatolini dell’Università
Sapori di Perugia ha offerto una
prospettiva scientifica sulle carat-
teristiche organolettiche delle oli-
ve; infine Alberto Bono, esperto
agronomo, ha illustrato le pro-

prietà organolettiche, gli abbina-
menti e i metodi di lavorazione. Il
convegno si è concluso con le ri-
flessioni di Luigi Centauri, che ha
enfatizzato il ruolo cruciale della
promozione e della valorizzazio-
ne delle stesse olive nel Lazio, sot-
tolineando l’importanza di perse-
guire standard di qualità elevati
nel settore. Oltre al piano infor-
mativo, ai presenti è stata data la
possibilità di vivere un momento

L’annuncio di Centauri
al termine del convegno
Aperitivo con l’It ra n a

di convivialità con un aperitivo a
base di olive itrane e degustazione
di vini dell’Azienda agricola Casa-
le del Giglio de Le Ferriere. Inol-
tre, l’attenzione dei visitatori è
stata catturata dalla mostra foto-
grafica incentrata sulla regione,
agricoltura eambiente con i Mon-
ti Lepini, Monti Ausoni e Monti
Aurunci. Una domenica all’inse -
gna del gusto, dell’arte e della bel-
lezza del territorio pontino, che
ha portato il presidente del Capol,
Luigi Centauri ad annunciare la
nascita del Panel per l’assaggio
delle olive itrane che sarà compo-
sto da un gruppo di assaggiatori
professionisti che giudicherà la
qualità e le caratteristiche delle
olive. l
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L’evento di domenica
è stato un successo

e ha promosso
la cultura della qualità

nella produzione Un momento dell’Aperitivo con l’I t ra n a


