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Oleaceina e oleocantale
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ATTIVITA' INFIAMMATORIA RESIDUA
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Dati espressi come % di inibizione rispetto il controllo: media ± SEM.
* Indica la significatività vs CTRL, § Indica la significatività vs ibuprofene. **p<0.01, ***p>0.001, ****p<0.0001, §p<0.05



ARISTOIL: finalità del progetto

https://www.cucinaevini.it/presentato-il-progetto-aristoil-plus/



54.200 euro 
1 g Oleaceina

30.600 euro  
1g Oleocantale

71 euro 
1 g   Ibuprofene



Dove si trovano o meglio dove si 
formano e quando.



Problemi da affrontare. 
• Aumentare il contenuto di questi polifenoli  nell’olio. Scelta cultivar. Arricchire 

in fase di produzione. 

• Estrarre con maggior efficienza la frazione polifenolica dall’olio, adottare 
metodiche green. 

• Migliorare la purificazione delle molecole bioattive, migliorare i processi di 
purificazione.

• Aumentare la biodisponibilità, della frazione polifenolica totale o 
delle frazioni purificate.

• Preservare l’olio come «alimento» o immaginare un «super olio» per 
applicazioni salutistiche. (VEDI MERCATO GRECO E SPAGNOLO)



Risolvere i problemi  illustrati
SIGNIFICA

- Abbassare i prezzi delle molecole di interesse farmacologico e renderle 
competitive sul mercato.

Ma anche 

- Avere le dosi necessarie da somministrare ad organismi pluricellulari, 
modelli animali e  quindi l’uomo.



• Scelta delle olive geneticamente più ricche di 
polifenoli. 

• Olive nella prima fase della maturazione (ancora 
verdi).

• Apportare modifiche nel processo di produzione 
per aumentare la quantità di l’oleocantale e  
l’oleaceina nell’olio.

Si formano durante la gramolatura per azione degli enzimi rilasciati 
durante la molitura. Controllo della temperatura, dell’atmosfera e 
del tempo di gramolatura.

PRODUZIONE



• Scelta delle olive geneticamente più ricche di polifenoli 

PRODUZIONE

Olea var. Itrana – Lepini 

300 – 500 mg/Kg di olio 

Olea var. Coratina – Puglia

700 – 1000 mg/Kg di olio



ESTRAZIONE

Estrazione classica
Olio 1 parte / 3parti di solvente (1+1+1) ORGANICO (e tossicita’ per 

l’operatore, SMALTIMENTO)

Estrazione DES
Olio 20 parti / 1 parte di solvente INTEGRATORE ALIMENTARE (GREEN)



Estrazione DES – vantaggi. 

OLIO SOLVENTE Olio

1 VOLUME OLIO  6 VOLUMI DI SOLVENTE

20 VOLUMI OLIO  1 VOLUME DI SOLVENTE

VECCHIO METODO 
NUOVO  METODO 

SOLVENTE



Young Hae et al.,

Young Hae Choi et al., 2011

Come si ottengono i DES

Es. 
Glicerolo
Glucosio
Saccarosio
Prolina 
Glicina
Ac. Citrico



Estrazione DES – vantaggi. 
Olio 20 parti / 1 parte di solvente INTEGRATORE ALIMENTARE (GREEN)

1) Soluzioni concentrate di polifenoli 
2) Immediato utilizzo degli estratti SENZA ulteriori purificazioni 

(preparazioni galeniche) e/o validazione del prodotto dal punto di vista 
della sicurezza. 

3) Abbassamento del prezzo della miscela polifenolica e  delle molecole 
bioattive purificate – Oleocantale e Oleaceina.



Estrazione NaDES
Olio 20 parti / 1 parte di solvente INTEGRATORE ALIMENTARE (GREEN)



Estrazione DES

1) I solventi DES stabilizzano i polifenoli dalla degradazione e dalla 
formazione di composti tossici’ – Es. Fotodegradazione del 
Resveratrolo. (Rischio delle creme dermatologiche). 

2) I solventi DES aumentano la Biodisponibilità, cioè l’assorbimento 
intestinale e quindi la concentrazione delle molecole bioattive nel 
flusso ematico. 



Stabilità del Resveratrolo 
all’irradiazione UV



Quantificazione dei prodotti di fotossidazione del 
Resveratrolo in vari DES
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Biodisponibilità mediata da DES



ABBIAMO RISOLTO TUTTI I 
PROBLEMI ?

NO
Es. LA GRANDE REATTIVITA’ DELL’OLEACEINA 



Olive v. Itrana gentilmente fornite da Sig. Iacovacci Fernando

8 quintali 

4  quintali Frantoio a 2 fasi 

4  quintali Frantoio a 3 fasi 

2  quintali

2  quintali + Settaggio 

2  quintali

2  quintali + Settaggio

Cosa abbiamo fatto nel territorio 
Lepini – Ausoni – Aurunci  



Frantoio a 2 Fasi   delle Valle dell’Usignolo Sig. Palombo – Sermoneta Scalo. 
(2 prove:  gennaio 2022 – novembre 2022)

IL FRANTOIO A 2 FASI NON E’ UTILIZZABILE DIRETTAMENTE – NECESSITA DI UN APPROFONDITO 
RIESAME DEL SETTAGGIO DELLE MACCHINE NELLA FASE DI TRANSIZIONE TRA LA GRAMOLATRICE E 
LA CENTRIFUGA.

Frantoio a 3 Fasi  Sig. Altobelli – Sonnino Scalo.  (novembre 2022)

PROVA ANDATA A BUON FINE.



Frantoio a 3 Fasi  Sig. Altobelli – Sonnino Scalo.

RISULTATI

203 Kg  OLIVE  + FATTORE X  
RESA = 14,5 %    
POLIFENOLI = 662,9 ± 12,7 mg/Kg   
CAROTENOIDI =  8,87 ± 0,32  mg/L
CLOROFILLE = 12,56 ± 0,32 mg/L

284 Kg  OLIVE
RESA = 10 %    
POLIFENOLI = 504,24 ± 8,62 mg/Kg   
CAROTENOIDI = 9,9 ± 0,15 mg/L
CLOROFILLE = 15,25 ± 0,25 mg/L

X



RISULTATI 
Saggi di tossicità su linee cellulari umane e di ratto
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Linee cellulari di epitelio intestinale dell’uomo



RISULTATI 
Saggi di tossicità su linee cellulari umane e di ratto
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